Feiern mit Ambiente im Schloss Grumbach

Liebe Gaste,

wir freuen uns, Sie mit Ihren Gasten in unserem Schlossrestaurant zu begrifien.

Sie mdchten lhre Trauung feiern, danach einen Empfang im Schlossgarten halten oder in unserem
gemutlichen Restaurant ein festliches Abendessen genieRen? Wir sorgen dafiir, dass Sie sich rund um
wohl fuhlen. Das Schloss Grumbach in Rimpar, mit dem gemutlichen Restaurant, bietet fir jeden Anlass
den idealen Rahmen.

Das Kiichenteam legt nicht nur groBen Wert auf frische und schmackhafte Zutaten, sondern auch auf
regionale Produkte. Deshalb servieren wir die Gerichte passend zur jeweiligen Jahreszeit. Die
Mentvorschldge geben Ihnen einen kleinen Einblick in die kreative Vielfalt unserer Kiiche. Gerne
beraten wir Sie bei der Durchfiihrung lhrer Feier und bei der Auswahl des passenden Menis.

Bitte beachten Sie unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen, die der Mappe beiliegen.

Wir freuen uns, Sie personlich kennen zu lernen und unterstiitzen Sie gerne bei den Vorbereitungen.

Auf ein gelungenes Fest!

Sie erreichen uns:

Montag bis Freitag

113° Uhr bis 14°° Uhr

173° Uhr bis 23 Uhr

Mittwoch Ruhetag

Samstag und Sonntag durchgehend ab 113° Uhr

Tel.: +49(0)9365-3844

Fax: +49(0)9365-4193

E-Mail: info@schloss-rimpar.de

aktuelle Informationen unter: www.schloss-rimpar.de

Stand: 31.10.11


http://www.schloss-rimpar.de/

FEIERN MIT AMBIENTE. .

... Ihre Hochzeit, Thren Geburtstag, Taufe oder Kommunion
Eine Geburtstagsfeier steht an? Oder Sie haben sich das Ja-Wort gegeben?
Feiern Sie dieses einmalige Ereignis mit Ihrer Familie und Ihren Freunden

in unserer idyllischen Schlosskulisse.
Ste laden ein, wir Kiimmern uns um Ihr leibliches Wohl.

... Ihre Firmenfeier
Die Geschifte gehen gut? Sie mochten sich und Ihre Mitarbeiter fiir den geschdiftlichen
Erfolg belohnen?

Dann gonnen Sie sich und Ihren Mitarbeitern eine Pause.

Sie konnen sich zuriicklehnen, wihrend wir Sie Rulinarisch verwohnen.

Die folgenden Empfehlungen sind nur einige Beispiele aus der
Vielfalt unserer Kjiche und lassen sich nach Belieben Rombinieren

Kreieren Sie Ihr Lieblingsmenii!

Vereinbaren Sie einen Termin mit uns zur individuellen Beratung




Unsere Raumlichkeiten

Der Rittersaal

Das Schloss-Flaggschiff ist der traditionsreichste Saal im Schloss.
Der eigene Charakter wird durch liebevolle Restauration des Saales
gepragt. Fur Veranstaltungen in unserem Rittersaal stellen wir uns

eine Mindestzahl von 80 Gasten vor.

Das Gewdlbezimmer
Das Gewolbezimmer, ein freundlich und heller Raum, bietet Platz
fiir Feierlichkeiten fiir ca. 35 Géste mit Musik und Tanz.

Das Schlossrestaurant

In gepflegtem Ambiente bieten wir Ihnen Platz fiir ca. 100 Personen
zum verweilen bei Naschereien aus eigener Herstellung sowie
erfrischende Getrénke und eine Kaffe- und Teeauswahl




4

Unsere Preise im Uberblick

Verlangerungspauschale nach 2.00 Uhr
flir jede angefangene Stunde

Aperitif — Stehempfang im Innenhof des Schlosses
Auf- und Abbau

bis 50 Personen

bis 100 Personen

bis 150 Personen

Blumenschmuck
Besondere Blumenarrangements sind in
Absprache mit uns selbstverstandlich mdglich

Schlossfiihrung
Schlossfiihrungen sind in Riicksprache mit dem
Freundeskreis Rimpar e.V. selbstverstandlich mdglich

Gedeckgeld
Sie bringen Kuchen selbst mit, wir bereiten diesen fir Sie

vor und stellen Kuchen- und Kaffeegeschirr bereit
(KihImaglichkeiten nur begrenzt moglich)

Kaffeekanne, ca. 12 Tassen

Korkengelder
Korkengeld pro 0,751 — Flasche, wenn Sie Wein

mitbringen

Korkengeld pro 0,751 — Flasche, wenn Sie Sekt selbst
mitbringen

Rittersaal (ab 80 Personen)

Raummiete (Gebiihrenordnung der Gemeinde Rimpar seit 1.1.2011)
Raumgebiihr (Auf- und Abbau der Tische und Stiihle, Endreinigung)
Schlossgaststéatte

Gewdlbezimmer

Couvert
Wir verwenden fur lhre Feier Tischdecken nach ihren Wiinschen
Wir verwenden fir lhre Feier auf Wunsch weilRe Stoffservietten

Meniikarten
Wir schreiben die Mentkarten fur lhre Géste mit Logo
der Schlossgaststatte sowie auf Wunsch mit Ihrem Namen.

Kinderpreise
Kinder bis 4 Jahre sind frei

€ 100,00

€ 30,00
€ 60,00
€ 90,00

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

€250p.P
€ 14,50 pro Kanne

€ 7,00 pro Flasche
€ 7,00 pro Flasche

€ 200,00
€ 80,00
kostenlos
kostenlos

€ 1,20 p. P.
€ 0,80 p. P.

€ 1,00/Stiick

fur Kinder von 5 Jahre bis einschlieRlich 12 Jahre berechnen wir den halben Preis

fur Kinder ab 13 Jahre berechnen wir den vollen Preis

Stand: 15.06.11



Getrankepauschale:

Pauschale A:

von 15.00 — 2.00 Uhr: 22,50 Euro/Person

Pauschale B:

ab 18.00 Uhr — 2.00 Uhr: 19,50 Euro/Person

In diesem Angebot sind folgende Getranke enthalten:

Pils vom Fass

Pils alkoholfrei

Weizenbier hell, dunkel oder alkoholfrei
Radler, usw.

Fanta

Coca Cola

Coca Cola light

Sprite

Mineralwasser

Apfel- oder Orangensaft
Fruchtsaftschorle

Rotwein , Rotling oder Weil3weine nach Absprache

Filterkaffee
Tee

ab 2.00 Uhr: 2,50 Euro Aufschlag pro Person und Stunde

Preise

Unsere Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer (z.Zt. 19%).

Bediengeld ist nicht eingerechnet.
Bitte beachten Sie, dass unsere Preisangaben freibleibend sind.

Kinderpreise
Kinder bis 4 Jahre sind frei

fur Kinder von 5 Jahre bis einschlieBlich 12 Jahre 10.00 Euro/Kind
fur Kinder ab 13 Jahre berechnen wir den vollen Preis

Stand: 15.06.11



Info A—-—Z

Aperitif — Stehempfang

In den Monaten Mai bis September ladt der
Schlossinnenhof, im Stil des letzten Jahrhunderts, zu einem
gemeinsamen Glas mit Freunden, Bekannten und
Verwandten ein. Denken Sie bei der Planung lhres Festes
daran, dass auch andere Besucher gerne die Schonheit des
Innenhofes geniefRen.

Natdrlich kann der Aperitif auch direkt im Restaurant
gereicht werden.

Biomenii
Gerne bereiten wir lhnen auf Anfrage ein Mend mit
Komponenten aus biologischem Anbau.

Blumen

Die Floristen vom Blumenstadel Floristikfachgeschéaft
gestalten gerne Gestecke nach lhren Winschen, die je nach
Aufwand berechnet werden:

m BrautstraulRe

m Corsagen

m Haar- und Koérperschmuck

m florale Serviettenringe

m Autoschmuck, und vieles mehr

Jeder elegante Brautstraul3, jede individuelle
Autodekoration oder die besondere Kirchendekoration,
Bluten fir die Blumenkinder werden nach Ihren
Vorstellungen umgesetzt.

Dekoration

Blumenstadel

Niederhoferstr.33, 97222 Rimpar,
Tel/Fax 0049(0)9365 - 9636,

Ende der Veranstaltung

Gerne kdnnen Sie und Ihre Gaste langer als 2.00 Uhr feiern.
Ab 2.00 Uhr berechnen wir eine Verlangerungspauschale.
Die Bedingungen finden Sie bei den ,Preisen im
Uberblick*.

Foto

Die beste Erinnerung an einen unvergesslichen Tag sind
Fotoaufnahmen oder ein Videofilm. Das Schloss wartet mit
den schonsten Kulissen fiir die eindrucksvollsten Bilder auf.



Hochzeitstorten
Gerne beraten wir Sie bei der individuellen Gestaltung lhrer
Hochzeitstorte. Preise auf Anfrage.

Meniikarten

Ihre personlichen Menukarten setzten wir passend zu dem von
Ihnen gewdhlten Anlass ein. Neben dem von Ihnen gewéhlten
Menl bzw. Buffet fiigen wir gerne einen von lhnen
gewdinschten Text und Firmenlogos ein.

Réaumlichkeiten

Gewolbezimmer bis 35 Personen
Restaurant bis100 Personen
Rittersaal von 80 bis 120 Personen

Storno
Stornobedingungen finden Sie in unseren Allgemeinen
Geschéftsbedingungen.

Tischkarten
Die von Ihnen gestalteten Tischkarten decken wir gerne fur
Sie ein

Transfer und Heimfahrt

Fur lhre Géste besteht die bequeme und glinstige Mdglichkeit,
mit dem Offentlichen  Personen-Nahverkehr  (OPNV)
anzureisen. Das Schloss Grumbach ist mit regelméRigen
Busverbindungen an die Stadt Wirzburg angebunden. Vom
Bahnhof Wirzburg ist ein direkter Anschluss per Bus (Linie
45) eingerichtet. Gaste, die mit ihrem eigenen PKW anreisen,
finden ausreichend Parkplatze.

Die Heimfahrt steht leider irgendwann einmal an. Um diese so
angenehm und sicher wie moglich zu gestalten, kdnnen Sie
unter Ihren Gésten Fahrer bestimmen oder, wenn diese auch
ausgelassen feiern sollen/ wollen, organisieren Sie die
gemeinsame Fahrt nach Hause oder zum Hotel.

Das Unternehmen ,,Karins Funkmietwagen‘ unterbreitet Thnen
da ein interessantes Angebot. Fragen Sie nach!

m Karins Funkmietwagen

Karin Oertel

Mainaustralie 51

97082 Wiirzburg

Tel. 0049(0)931 — 42004 oder - 42676

Des Weiteren stehen Ihnen nattrlich die Taxiunternehmen aus
Wiirzburg zur Verfiigung.

Trinkgelder
Bei uns ist jeder Gast Konig. Unser Team im Service und

Kiche sorgen flr eine unvergessliche Feier. Wenn Sie diesen
Service mit einem personlichen Trinkgeld anerkennen
maochten, freut sich unser Team sehr.
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Ubernachtungsmoglichkeiten in Rimpar und Umgebung

Private Pension ,,Casa Verde*
Wirzburger StralRe 34 und 8
97222 Rimpar, OT Maidbronn
Telefon: 0170 2402758

E-Mail: petrastraubwue@aol.com

Privatpension "Meyer"

Australe 16a

97222 Rimpar

Telefon: 09365 800700; Telefax: 09365 80070-455
E-Mail: pension.meyer@t-online.de

Internet: http://www.pension-meyer-rimpar.de

Pension

"Paul Rind"

Aussiedlerhof

97222 Rimpar

Telefon: 09365 9618

Internet: www.pension-paul-rind.de

Vereinbarung
Sie mochten lhren Kuchen selber mitbringen oder Teile

nicht verzehrter Speisen eines Buffets mit nach Hause
nehmen? Sie erhalten von uns ein Formular welches wir
bitten zu unterschreiben.

Weingliter

m Weingut Veitsmihle
Zur Veitsmiihle 40
97222 Rimpar

AWeingut Reiss
Unterdirrbacher Str.182
97080 Wirzburg

AWeinFranken eG

Langgasse 33
97334 Nordheim/Main

Zahlungsmodalitaten

Die Schlussrechnung liegt am darauffolgenden Tag (auch
Sonntag) zur Zahlung bereit. Sie kdnnen mit EC-Karte,
durch Bankeinzug (Lastschrift) oder natirlich bar bezahlen.


mailto:petrastraubwue@aol.com
mailto:pension.meyer@t-online.de
http://www.pension-paul-rind.de/

Menus & Buffets

Mends ab 5 Personen - Buffets ab 15 Personen

Menii 1
3-Gang Menii

FranKische Rinderkraftbriihe
mit Leberknidel und Schwimmerli

Fkk

Gebratene Schweinefilet ,Grumbacher Art“ an einer SofSe aus Speck,
Zwiebeln, Champignons und Majoran mit hausgemachten Spdtzle
und Marktgemiise

Fkk

Frankische Apfelkripfle
in Zimtzucker an Vanilleeis, Vanillesofie
und Sahne

pro Person € 19,80

Menii 2
4-Gang Menii

Anti-Pasti-Teller

mit verschiedenen mediterranen KostlichReiten
Kk K

Ttalienische Minestrone
p-2-2-4

SSaltimbocca”
mit Salbei und Schinken gebratene
Rleine Kalbsteaks
auf mediterranem Gemiise,

dazu Kartoffel-Gnocchi

R:2:8:4

hausgemachtes Eis mit frischen Friichten und lauwarmer Waffel

pro Person € 26,90

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)
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Menii 3
5-Gang Menii

In Limetten gebratene Riesengarnelen
mit Gemiisebruschetta
und mariniertem Rucola-Salat

FRx
Kokos-Curry-Suppe
mit Thai Chicken-Zigarillos
FR
Gegrilltes Doradenfilet
auf fruchtigem Ratatouillegemiise
mit Rosmarinkartoffeln
Fk
In Rum-Honig marinierte, geﬁmtene
Hihnchenbrust an Zitronen-ButtersofSe
mit gegrillter Ananas
auf Pasasreis
FRk
Gereistes Pralinentortchen im Biskuit
mit Himbeerfrappé

und gebrannter Rosmarin-Creme

pro Person € 34,40

Menii 4
6-Gang Menii

Quiche Lorraine mit Rnackigen Salaten
FRK
Franzosische Zwiebelsuppe
mit Kdse-Croutons
FRK
Butterfisch, gediinstet in Beuro blanc
an Penne und Kaiserschoten
*

Zitronensorbet mit Sekt
Fkk

Coq au vin
Schmorhdhnchen in Weinsofe
mit Champignons a'la créme

und Kartoffeltaler

Fokk

Crépe nach franzdsischer Art
mit hausgemachtem Eis und Fruchtsofle

pro Person € 35,60

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)
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Menii 5
3-Gang Menii

Frinkische Mostsuppe vom Silvaner

mit Zimt-Croutons
h2-2-4

Am Buffet:
Geschmorter Rehbraten mit WacholdersofSe

Gebratene Schweinelende in ChampignonrahmsofSe
GeRochte Rinderbrust mit Meerrettichsofie und Preiselbeeren

Als Beilagen:
Hausgemachte Spitzle, K[ofe,

Breite Nudeln, Gartengemiise
kK

Marmoriertes Mousse von schwarzer und weifer Schokolade,

dazu marinierter Salat von_Ananas und Pistazien

pro Person € 23,90

Menii 6
3-Gang Menii

Frinkische Leberknodelsuppe mit Schwimmerli und frischen

Krdautern
*hk

Am @uﬁet:

Gebratene Schweinelende in ChampignonrahmsofSe
Geschmorter Rinderbraten mit Rotweinsofie

Gebratene Poulardenkeule
nach Frinkischer Art deftig gefiillt

Als Beilagen:

Hausgemachte Eierspitzle, Klofe,
KartoffelkroRetten, Bunte Gemiiseplatte

R:8-2:4

»ETs e heifs*
HeifSe Himbeeren mit Vanilleeis

pro Person € 24,60

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)




12

Menii 7
3-Gang

Ttalienische Minestrone

Am @uﬁet:

,Osso bucco”
Geschmorte Kalbshaxenscheiben
mit Wurzelgemiise und Kartoffel-Gnocchi

Gebratene, marinierte Hihnchenbrust
in Tomatensofe mit Spaghetti agli e Olio

gratinierte Lachs-Spinat-Lasagne

,Saltimbocca”
Rleine Kalbsteaks
mit Salbei und Schinken gebraten,
auf mediterranem Gemiise

Dessert
Panna Cotta, Tiramisu, hausgemachtes Eis

Pro Person € 25,60

Menii 8
3-Gang Menii

,Tapas Platte”
Hausgemachte Versucherle wie

Tomatenbrot mit Seranoschinken,
Crostinis mit Olivenpaste und
Datteln mit Frischkdse im Bauchspeckmantel
kK
Tranchen von der Schweinelende auf wiirziger OrangensofSe und
spanischen Kartoffeln
Fofk
Mallorquinischer MandelRuchen
mit Honig-FrischRdse
und Crema Catalana mit KaramellsofSe

pro Person € 27,60

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)
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Festtagsbuffet

Vorspeise
Roastbeef rosa gebraten mit RemouladensofSe
,Caprese“: Tomaten - Mozzarella — Salat
hausgebeizter Lachs nach ,Graved Art“ mit Dillsenfsofle
hausgemachte Anti-Pasti von Zucchini und Aubergine

verschiedene Brotchen, Stangenweifibrot, Brot, Butter

Festtagssuppe mit Schwimmerli und frischen Kriutern
Hauptgang
Schweinelende in Champignonrahmsofle_mit Spdtzle
Zarter Rinderbraten in Rotweinsofie mit Kartoffelklofen
Pangasius (Welsart) in Zitronen-Butter-Sofle mit Krdiuterreis

Hihnchenbrust im Bauchspeckmantel gebraten mit
Tomatensofle, dazu Bandnudeln

Gemiise der Saison
Blattsalate mit Essig-Ol- und Hausdressing

Dessert
Mousse von schwarzer und weifer Schokolade
Vanilleeis mit heiffen Himbeeren
Friichteplatte

pro Person € 32,60

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)
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Frankisches Buffet

Vorspeise

Mariniertes Rindfleisch mit roten Zwiebeln

,Schinkenplatte” : mit Schwarzwidlder- und geRochtem
Hinterschinken

Forellenmousse mit Sahnemeerrettich
Frankischer Krautsalat mit Speck und Kiimmel
Bunter Kartoffelsalat mit Gurken und Karotten
Blattsalate mit verschiedenen SalatsofSen
Krustenschwarzbrot, Brotchen, Laugengebdck und Butter

Frankisches Mostsiippchen mit gerdsteten Zimtbrotwiirfeln

Hauptgang

SpanferRelbraten oder ab 60 Personen Spanferkel am Stiick mit
Schwarzbiersofie und K(offen

Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsofle mit Preiselbeeren und
Bandnudeln

Gebratene Poulardenkeule nach Frinkischer Art deftig gefiillt
in Rahmsofe,
dazu Petersilienkartoffeln

Regionale Gemiiseauswahl der Saison

Dessert

Hausgemachtes Vanilleeis
Rote Griitze mit fliissiger Sahne

Frankische ApfelRripfle in Zimtzucker mit VanillesofSe
pro Person € 26,90

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)
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Buffet nach italienischer Art

Vorspeise
Parmaschinken mit Melonen

,Caprese“: Tomaten-Mozzarella-Salat
Hausgemachte Antipasti von Zucchini und_Aubergine
,Vitello Tonato“ : Kalbfleischscheiben in ThunfischsofSe

Roastbeef rosa gebraten in Kriutersofie

Brot, verschiedene Brotchen, Butter
Italienische Minestrone
Hauptgang

,0ss0 Bucco“ : geschmorte Kalbshaxenscheiben mit
Wurzelgemiise und Kartoffel-Gnocchi

Gratinierte Lachs-Spinat-Lasagne

Saltimbocca von der Hihnchenbrust in TomatensofSe mit
Spaghetti agli e Olio

In Pfeffermantel gebratenes Schweinefilet am Stiick in
italienischer Rotweinsofe,
dazu Rosmarinkartoffeln
Mediterrane Gemiisepfanne
Dessert

Salat von frischen Friichten

Hausgemachte Eisbombe mit verschiedenen Fruchtsofien

pro Person € 32,40

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)
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Gourmet- Buffet

Vorspeise

Tatar von gebeizten Edelfischen auf gerdstetem Pumpernickel
mit rotem Kaviar

Confierter Pulposalat mit Papaya

,Bresaola“: luftgetrockneter Rinderschinken mit Rucola,
Tomaten und Oliven

Ententerrine auf spanischen Orangensalat mit roten Zwiebeln,
Ziegenkdse und Dijonsenf

Hausgemachtes Oliven- und Tomatenbrot

Tomatenessenz mit gebackenen Basmatireisbillchen, gefiillt mit
Biiffel-Mozzarella

Hauptgang

Duett vom Wildlachs und Black-Tiger-Riesengarnele
mit Zitronengras im Ofen gegart auf marinierten und gegrillten
Zucchini,

dazu Koriander-Glasnudeln mit Chili

Medaillons vom Rinderfilet mit Tasmanischem Bergpfeffer auf
Kartoffelstroh

Gebratene Taubenbrust auf roten Linsen und Kirschtomaten in
Teigschiffchen

WildRriuter-Salate mit Holunder-Vinaigrette

MDessert

Siifler Couscous mit exotischen Friichten

Omlette surprise

Preis auf Anfrage

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)
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Leckereien zum Aperitif

Canapés
Wildschweinschinken
Gekochter Schinken
Schwarzwalder Schinken
Roastbeef

Hausgebeizter Lachs
Réucherlachs

Lachstatar

Gerauchertes Forellenfilet
Gefiillte Tomate mit Frischkase
Zucchini mit Frischkaseftllung

Auf Mehrkornbrot
Camembert

Warme Happen

Pikante Croissants
Lachsmousse in Bléatterteig
Mini-Pizza

GefliigelspieRe mit Ananas
Riesengarnelen im Backteig an
slisaurer Sauce
Frihlingsrollen mit sliRsaurer
Sauce

Chicken Wings mit Dip
Gefllte Peperoni mit Kése

Gemiise-Dips

Karotten, Kohlrabi und
Gurkenstabchen
Rettichsticks mit
Schnittlauchquark
Zitronensauerrahmsauce,
Cocktailsauce

Kése Igel (ab 10 Personen)
mit Kése, Oliven, Cornichons
und Cherry Tomaten

Gerostete Salzmandeln
(ideal zum Champagner)

Salzgebéack
(Brezeln, Grissini, Kracker)

SiRe Versuchungen
Fruchtetartelettes
Schokoladentriffel,
Gefiillte Vanillewindbeutel

€ pro Stick
2,50 €
1,50 €
1,50 €
2,20 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,00 €
1,50 €
2,00 €

2,00 €

1,70 €
1,70 €
1,50 €
1,50 €
220€

1,00 €

1,00 €
1,50 €

€ pro Gast
2,50 €

2,00 €
1,30 €

1,00 €
€ pro Stiick

2,00 €

1,00 €
1,30 €
1,50 €

Anderungen vorbehalten, Preise inklusive Mehrwertsteuer (derzeit 19%)
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Ve re i n baru n g (Nichtzutreffendes bitte streichen)

Sehr geehrte Géste,

Sie mochten am Ihre Feier bei uns veranstalten, dariiber freuen wir uns
sehr!

Gerne weisen wir Sie auf folgendes hin:

Wie besprochen wollen Sie den zum Kaffee gereichten Kuchen selbst mitbringen/lhre restlichen Speisen mit
nach Hause nehmen. In der Vergangenheit sind bei einigen Gastronomen leider wiederholt
Salmonellenvergiftungen nach Hochzeitsgesellschaften aufgetreten, bei denen die Gaste den zum Kaffee
gereichten Kuchen selbst mitgebracht haben/ die restlichen Speisen aus dem Restaurant mit nach Hause
genommen haben.

Grundsatzlich haftet der Gastwirt fir Schaden, die ein Gast bei ihm erlitten hat. Dariiber hinaus riskiert der
Gastwirt BetriebsschlieBung, eventuelle Téatigkeitsverbote oder Warenvernichtung. Eine Haftung des Gastwirts
entféallt allerdings, wenn Sie den Kuchen zum Kaffee ausschliellich selbst mitbringen und fiir den Kuchen
kein Entgelt erhoben wird, sondern lediglich Entgelt fur das Eindecken der Tische und das Bedienen zu
bezahlen ist.

Demzufolge sind Sie selbst flir den ordnungsgemalien Zustand der mitgebrachten Kuchen verantwortlich. Dies
gilt auch fiir Speisen welche Sie mit nach Hause nehmen und hier ein Gast einen Schaden erleidet, eventuell
werden Sie dadurch auch schadenersatzpflichtig.

Des Weiteren sind Sie, sofern der Gastwirt einen Schaden erleidet (z.B. durch BetriebsschlieBung oder
Ahnliches) und dieser Schaden auf den mitgebrachten Kuchen/die mitgenommenen Speisen zuriick-zufiihren
ist, eventuell schadenersatzpflichtig.

Aus diesem Grunde wird folgendes vereinbart:

Vereinbarung
zwischen den Vertragspartnern a) Vehse Ltd. Schlossgaststatte Rimpar und

b)(Gast)

1.) Der oben genannte Vertragspartner b) bringt den zum Kaffee gereichten Kuchen ausschlielich
selbst mit/nimmt Speisen in einwandfreiem Zustand mit nach Hause.

2.) Fur den Kuchen wird kein Entgelt erhoben. Entgelt ist lediglich fur das Eindecken, Bedienen,
Spilen, Reinigen und Richten zu bezahlen, pauschal in Hohe von 2,50 € je Gedeck.

3.) Der Vertragspartner b) ist selbst fiir den ordnungsgemafen Zustand der mitgebrachten Kuchen/der
mitgenommenen Speisen verantwortlich.

4.) Sofern ein Gast einen Schaden erleidet, stellt der Vertragspartner b) die Vehse Ltd. von jeglicher
Haftung frei.

5.) Sofern die Vehse Ltd. einen Schaden erleidet, der auf den mitgebrachten Kuchen zuruckzufiihren
ist, hat der Vertragspartner b), ohne dass ihn ein Verschulden trifft, diesen Schaden zu ersetzen. Es
wird unterstellt, dass der Schaden auf den Kuchen/die Speisen zuriickzufihren ist, wenn der
Vertragspartner b) nicht von jedem Kuchen/jeder Speisen ein Stiick als Ruckstellprobe fur die Dauer
von 48 Stunden aufbewabhrt.

Auf dieses Risiko mochten wir Sie hiermit ausdriicklich hinweisen. Bitte bestatigen Sie durch Ihre
Unterschrift, dass Sie diesen Hinweis erhalten und zur Kenntnis genommen haben. Es obliegt Ihnen,
hierfur die entsprechenden Versicherungen abzuschlie3en.

Datum, Unterschrift Vertragspartner b)



Trau dichT Sag Ja!

Fiir alle, die ,,Ja* gesagt haben, gibt es
21 besondere Gelegenheiten
sich an die Griine Hochzeit zu erinnern.

Trauung Griine Hochzeit

Die Brautleute sind
Ohreni.

1 Jahr Baumwollene oder Papierne Hochzeit
5 Jahre Holzerne Hochzeit

6 Y2 Jahre Zinnerne Hochzeit

7 Jahre Kupferne Hochzeit

8 Jahre Blecherne Hochzeit

10 Jahre Bronzene oder Rosenhochzeit

12 Y5 Jahre Nickel- oder Petersilienhochzeit
15 Jahre Glaserne oder Veilchen-Hochzeit

20 Jahre Porzellan- oder Chrysanthemenhochzeit
25 Jahre Silberne Hochzeit

30 Jahre Perlenhochzeit

35 Jahre Leinwandhochzeit

37 % Jahre Aluminiumhochzeit

40 Jahre Rubin-, Smaragd- oder Granathochzeit
45 Jahre Platinhochzeit

50 Jahre Goldene Hochzeit

60 Jahre Diamantene Hochzeit

65 Jahre Eiserne Hochzeit

67 Y2 Jahre Steinerne Hochzeit

70 Jahre Gnadenhochzeit

75 Jahre Kronjuwelenhochzeit

19
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Planungshilfe fur Ihre Hochzeit

8 bis 12 Monate vor der Hochzeit

Bestimmen Sie den Rahmen Ihrer Hochzeitsfeier — Feiern Sie lieber im kleinen oder im grof3en Rahmen d.h.
mit vielen oder wenig Hochzeitsgasten?

Anzahl Hochzeitsgaste ca.

Reden Sie iber Ihr Hochzeitsbudget und erstellen Sie einen Kostenplan.

Legen Sie den Hochzeitstermin fest.

Standesamtlicher Termin (Datum / Uhrzeit )
Kirchlicher Termin (Datum / Uhrzeit )
Reservieren Sie die Kirche.

Restaurant & Hochzeitslocation reservieren.

Musiker & Kiinstlicher suchen und reservieren.

Hochzeitsauto, falls ben6tigt reservieren. (Kutsche, Oldtimer, Cabrio?)

Bestimmen Sie den Familiennamen.

Erstellen Sie eine Gasteliste im Hinblick auf den zuvor bestimmten Rahmen.

Bendtigen die Géste ein Hotel oder Schlafmdglichkeit? Falls ja, reservieren Sie die Hotelzimmer.

Planen Sie lhre Hochzeitsreise.

Mdgliche Ziele: ( )
Reichen Sie auf lhrer Arbeitsstelle den Urlaub ein.

Erstellen Sie einen Ordner fur Ihre Hochzeitssachen wie Rechnungen, Bestatigungen und Reservierungen.
Wibhlen Sie die Trauzeugen.

6 bis 7 Monate vor der Hochzeit

Wiéhlen Sie die Hochzeitsgarderobe. Erste Ideen? (Anzug & Brautkleid)

Bestellen Sie das Aufgebot wenn alle Dokumente vorliegen.

Sprechen Sie Uber die Wahl Ihrer Trauringe. (Gold, Silber, Platin?)

Besuchen Sie das Restaurant Ihrer Wahl und holen Sie sich Menuvorschldge ein.
Suchen Sie sich einen Fotografen. Sofern Sie ein schénes Hochzeitsvideo méchten, denken Sie auch an die
Mdglichkeit einer Videoproduktion in HD Qualitat.

Wéhlen Sie die Tischkarten sowie die Tischdekoration aus.

Besuchen Sie evtl. einen Tanzkurs, denn der Erffnungstanz wird von lhnen getanzt.
Wéhlen Sie Ihr Outfit fur das Standesamt.

Erstellen Sie eine Wunsch- Geschenke Liste oder bestellen Sie einen Hochzeitstisch.
Bestimmen Sie einen Ansprechpartner fur Ihre Géste.

Suchen Sie sich einen DJ, eine Band oder Alleinunterhalter fir die passende Musik.
Erstellen Sie eine Gasteliste.

3 bis 5 Monate vor der Hochzeit

Wiéhlen Sie nun Thr Hochzeitsmen( aus.

Sprechen Sie mit dem Pfarrer um den Ablauf, die Musik sowie die Texte zu besprechen.
Versenden Sie die Einladungen an lhre Hochzeitsgéste. Denken Sie an einen Lageplan fiir Gaste von auswarts.
Informieren Sie Ihre Gaste (iber Ihre Hochzeitswiinsche bzw. Gber den Hochzeitstisch.
Benotigen Sie einen Ehevertrag?

Priifen Sie eine Hochzeitsversicherung.

Machen Sie einen Termin beim Friseur, der Visagistin oder Nageldesignerin.

Wihlen Sie die Blumenkinder aus.

Planen Sie den Polterabend.

Bestimmen Sie das Programm an Ihrem Hochzeitstag. Ablauf?

Wiahlen Sie die Hochzeitsringe aus.

Suchen Sie sich den passenden Blumenschmuck aus.

Stellen Sie die Papiere fiir die Kirche und das Standesamt zusammen.
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2 Monate vor der Hochzeit

BlumenstrauRe fir die Trauzeugin und Braut planen.

Wiéhlen Sie die Hochzeitsgarderobe wie Brautkleid, Brautschuhe, Diadem, Brautschleier usw.
Tragen Sie die Rickmeldungen der Géste in Ihre Gasteliste ein.

Sprechen Sie mit Ihrem Béacker / Konditor und bestellen Sie Ihre Hochzeitstorte.

Ruhig bleiben.

Lassen Sie die Programmhefte sowie Einladungskarten und Tischkarten drucken.

1 Monat vor der Hochzeit

Laden Sie lhre Freunde & Nachbarn formlos zum Polterabend ein.

Erstellen Sie einen Tischplan.

Uben Sie eine BegriiRungsrede ein.

Besorgen Sie kleine Aufmerksamkeiten fur die Kinder. Denken Sie evtl. dariiber nach einen Kindertisch zu
erstellen.

Erstellen Sie einen Ablaufplan und geben Sie diesen Plan dem Restaurant, dem Pfarrer und der Band.
Ubermitteln Sie dem Restaurant bzw. der Hochzeitslocation die Zahl der Hochzeitsgaste.

Sprechen Sie mit der Band und der Hochzeitslocation um die nétigen technischen Voraussetzungen zu
schaffen um Strom & Licht zu gewéhrleisten.

Wéhlen Sie freiwillige Helfer aus.

1 Woche vor der Hochzeit

Legen Sie die Gagen der Kiinstler in ein Kuvert. Diese sind meist bar am Hochzeitstag zu zahlen.

Legen Sie einen freiwilligen Helfer fest, der sich um die Geschenke kiimmert und diese evtl. mit Namen
beschriftet.

Bereiten Sie Trinkgelder fur das Personal vor.

Packen Sie langsam lhre Koffer fiir die Hochzeitsreise.

Laufen Sie Ihre Hochzeitsschuhe ein.

Termine bestatigen lassen.

Brauttasche / Handtasche packen.

Papiere und Hochzeitsringe bereitlegen.

Am Hochzeitstag

Frihstucken Sie in aller Ruhe.

Trauringe bereit halten.

Friseur, Visagist und Nageldesign Termin wahrnehmen.
Ruhig bleiben!

Rechtzeitig los fahren um keine Hektik aufkommen zu lassen.
Wir wiinschen eine schéne Hochzeit!

Eine gute Hochzeitsreise.

Nach der Hochzeit bzw. nach der Hochzeitsreise

Noch offene Rechnungen bezahlen.

Danksagungskarten schreiben.

Brautkleid zur Reinigung bringen.

Fotos beim Hochzeitsfotografen auswéhlen.

Hochzeitsfotobuch erstellen lassen?

Lassen Sie alle beteiligten Hochzeitsdienstleister wissen, ob Sie mit Ihnen zufrieden waren.

Namensanderung bei den Amtern, Firmen und Behorden durchfiihren lassen. z.B. Arbeitgeber,
Kreditkarteninstitute, Telefonbuch, Krankenkasse, Lohnsteuerkarte, Personalausweis, Abos und zu guter Letzt

das Klingelschild
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Allgemeine Geschaftsbedingungen der Vehse Ltd. Schlossgaststétte, Rimpar

1.Geltungsbereich

1. Diese Geschaftsbedingungen gelten fiir Vertrage tber die mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und
Veranstaltungsraumen der Vehse Ltd. zur Durchfiihrung von Veranstaltungen wie Banketten, Seminaren, Tagungen etc. sowie fiir
alle damit zusammenhéngenden weiteren Leistungen und Lieferungen der Vehse Ltd.

2. Die Unter- oder Weitervermietung der (iberlassenen Raume, Flachen oder Vitrinen sowie die Einladung zu Vorstellungsgespréachen,
Verkaufs- oder dhnlichen Veranstaltungen bediirfen der vorherigen schriftlichen Zustimmung der VVehse Ltd.

3. Geschéftsbedingungen des Veranstalters finden nur Anwendung, wenn dies ausdriicklich schriftlich vereinbart wurde.

2. Vertragsabschluss

1. Der Vertrag kommt durch die Antragsannahme (Bestétigung) der Vehse Ltd. an den Veranstalter zustande; diese sind
Vertragspartner.

2. Ist der Kunde/Besteller nicht der VVeranstalter selbst oder wird vom Veranstalter ein gewerblicher Vermittler oder Organisator
eingeschaltet, so haftet dieser mit dem Veranstalter gesamtschuldnerisch fir alle VVerpflichtungen aus dem Vertrag.

3. Die Vehse Ltd. haftet fur ihre Verpflichtungen aus dem Vertrag. Diese Haftung beschrankt sich auf Leistungsméngel, die auBer
im leistungstypischen Bereich, auf \VVorsatz oder grobe Fahrlassigkeit der Vehse Ltd. zuriickzufiihren sind. Im Gbrigen ist der
Veranstalter verpflichtet, die Vehse Ltd. rechtzeitig auf die Mdglichkeit der Entstehung eines auBergewdhnlich hohen Schadens
hinzuweisen.

3. Leistungen, Preise, Zahlungen

1. Die Vehse Ltd. ist verpflichtet, die vom Veranstalter bestellten und vom Unternehmen schriftlich zugesagten Leistungen zu
erbringen.

2. Der Veranstalter ist verpflichtet die furr diese Leistungen vereinbarten Preise der Vehse Ltd. zu zahlen. Dies gilt auch fir in
Verbindung mit der Veranstaltung stehende Leistungen und Auslagen der Vehse Ltd. an Dritte.

3. Die vereinbarten Preise schlieBen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer ein.

4. Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung 4 Monate und erhoht sich der von der Vehse Ltd.
allgemein fiir derartige Leistungen berechnete Preis, so kann der Vertraglich vereinbarte Preis angemessen, hdchstens jedoch um
10% erhoéht werden.

5. Eine Vorauszahlung von 50% des gastronomischen Umsatzes wird 1 Woche vor der Veranstaltung zur Zahlung féllig.

Der Rest ist sofort, nach Rechnungserhalt, ohne Abziige zahlbar.

6. Rechnungen der Vehse Ltd. ohne Falligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Bei
Zahlungsverzug ist die Vehse Ltd. berechtigt, Zinsen in Hohe von 4% tber dem jeweiligen Diskontsatz der Deutschen Bundesbank
zu berechnen. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, die Vehse Ltd. der eines héheren Schadens vorbehalten.

4. Rucktritt der Vehse Ltd.
1. Wird die Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer von der Vehse Ltd. gesetzten angemessenen Nachfrist mit
Ablehnungsandrohung nicht geleistet, so ist die Vehse Ltd. zum Ricktritt vom Vertrag berechtigt.
2. Ferner ist die Vehse Ltd. berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zuriickzutreten,

- beispielsweise falls héhere Gewalt oder andere von der Vehse Ltd. nicht zu vertretende Umsténde die Erfullung des Vertrages
unmdglich machen;

- Veranstaltungen unter irrefihrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z.B. des Veranstalters oder Zwecks,
gebucht werden;
- die Vehse Ltd. begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschaftsbetrieb, die
Sicherheit oder das Ansehen der Vehse Ltd. in der Offentlichkeit gefidhrden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw.
Organisationsbereich der Vehse Ltd. zuzurechnen ist.

- ein Verstol3 gegen oben 1.2. vorliegt.
3. Die Vehse Ltd. hat den Veranstalter vor der Auslibung des Riicktrittsrechts unverziglich in Kenntnis zu setzen.
4. Es entsteht kein Anspruch des Veranstalters auf Schadensersatz gegen die Vehse Ltd. aufRer bei vorsétzlichem oder grob
fahrlassigem Verhalten der VVehse Ltd.

5. Rucktritt des Veranstalters
1. Bei Ricktritt des Veranstalters ist die VVehse Ltd. berechtigt, die vereinbarte Miete in Rechnung zu stellen. Sofern eine
Weitervermietung nicht mehr maglich ist, gelten folgende Betrége als Raummieten:

Restaurant Schlossgaststitte € 1500,-

Gewolbezimmer € 250,-

Rittersaal € 400,-
2. Tritt der Veranstalter erst zwischen der 4. und 2. Woche vor dem Veranstaltungstermin zurick, ist die Vehse Ltd. berechtigt,
zuziglich zum vereinbarten Mietpreis 35% des entgangenen Speisenumsatzes in Rechnung zu stellen, bei jedem spéteren Riicktritt
70% des Speisenumsatzes.
3. Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel “Meniipreis x Personenzahl®. War fiir das Menii noch kein Preis
vereinbart, wird das preiswerteste 3-Gang Men des jeweils gliltigen Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt.
4. Die Absage muss in jedem Fall schriftlich erfolgen.

6. Anderung der Teilnehmerzahl

1. Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% muss spatestens 5 Werktage vor Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden; sie
bedarf der Zustimmung der Vehse Ltd.

2. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl um maximal 5% wird von der Vehse Ltd. bei der Abrechnung anerkannt. Bei dariiber
hinausgehenden Abweichungen wird die urspriinglich gemeldete Teilnehmerzahl abziiglich 5% zugrunde gelegt.

3. Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatsachliche Teilnehmerzahl berechnet.

4. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist die Vehse Ltd. berechtigt, die vereinbarten Preise neu festzusetzen
sowie die bestétigten Raume zu tauschen, es sei denn, dass dies dem Veranstalter unzumutbar ist.
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7. Technische Einrichtungen und Anschliisse

1. Soweit die Vehse Ltd. fiir den Veranstalter auf dessen Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft,
handelt sie im Namen, in Vollmacht und flir Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet fiir die pflegliche Behandlung

und die ordnungsgeméfe Riickgabe. Er stellt die Vehse Ltd. von allen Anspriichen Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen
frei.

2. Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Veranstalters unter Nutzung des Stromnetzes der Vehse Ltd. bedarf
dessen Schriftlicher Zustimmung. Durch die Verwendung dieser Geréte auftretende Stérungen oder Besch&digungen an den
technischen Anlagen der Vehse Ltd. gehen zu Lasten des Veranstalters, soweit die VVehse Ltd. diese nicht zu vertreten hat. Die durch
die Verwendung entstehenden Stromkosten darf die Vehse Ltd. pauschal erfassen und berechnen.

3. Der Veranstalter ist mit Zustimmung der Vehse Ltd. berechtigt, eigene Telefon, Telefax- und Dateniibertragungseinrichtungen zu
benutzen. Dafiir kann die Vehse Ltd. eine Anschlussgebihr verlangen.

4. Stérungen an von der Vehse Ltd. zur Verfiigung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach Mdglichkeit
sofort beseitigt. Zahlungen kdnnen nicht zuriickbehalten oder gemindert werden, soweit die Vehse Ltd. diese Stérungen nicht zu
vertreten hat.

8. Verlust oder Beschadigung mitgebrachter Sachen

1. Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch personliche Gegenstande befinden sich auf Gefahr des Veranstalters in den
Veranstaltungsraumen. Die Vehse Ltd. Gibernimmt bei Verlust, Untergang oder Beschadigung keine Haftung, aulRer bei grober
Fahrlassigkeit oder Vorsatz der Vehse Ltd.

2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anforderungen zu entsprechen. Dafiir einen beh&rdlichen Nachweis
zu verlangen, ist die Vehse Ltd. berechtigt. Wegen mdglicher Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von
Gegensténden vorher mit der Vehse Ltd. abzusprechen.

3. Die mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Gegensténde sind nach Ende der Veranstaltung unverziglich zu entfernen.
Unterlasst der Veranstalter das, darf die Vehse Ltd. die Entfernung und Lagerung zu Lasten des Veranstalters vornehmen.
Verbleiben die Gegenstande im Veranstaltungsraum, kann die Vehse Ltd. fur die Dauer des Verbleibs Raummiete berechnen. Dem
Veranstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, die Vehse Ltd. der eines héheren Schadens vorbehalten.

9. Haftung des Veranstalters fir Schaden

1. Der Veranstalter haftet fiir alle Schaden an Gebdude oder Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter,
sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst verursacht werden.

2. Die Vehse Ltd. kann vom Veranstalter die Stellung angemessener Sicherheiten (z.B. Versicherungen, Kautionen, Biirgschaften)
verlangen.

10. Erganzende besondere Hinweise fur Veranstaltungen

1. Mitbringen von Speisen und Getrénken

Der Veranstalter darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundsétzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bedirfen einer
schriftlichen Vereinbarung mit der Vehse Ltd.. In diesen Féllen wird die Vehse Ltd. zur Deckung der Gemeinkosten ein Korkengeld
und ein Gedeckgeld gemaR den Unterlagen vereinbaren.

2. Blumendekoration

Die von der Vehse Ltd. gestellte Tischdekoration wird separat berechnet.

Blumendekoration muss spétestens bis 14 Tage vor der Veranstaltung festgelegt sein, damit eine wunschgeméaRe Ausfilhrung
garantiert werden kann.

3. GEMA-Gebuhr

Bei Veranstaltungen mit musikalischem Hintergrund ist der Veranstalter verpflichtet, GEMA-Gebiihren abzufiihren. Die Vehse Ltd.
Ubernimmt auf Wunsch die Anmeldung bei der GEMA und stellt dem Veranstalter die jeweils aktuelle GEMA-Geblhr in Rechnung.
Der Veranstalter stellt die Musikfolge dar.

4. Auf- und Abbau von Aperitifveranstaltungen

Fur Aperitifveranstaltungen, die auBerhalb von gemieteten R&umlichkeiten (z. B. Schlosshof) stattfinden, berechnen wir fiir den
Auf- und Abbau eine Servicepauschale die abhdngig von der Personenzahl ist.

5. Nachtzuschlag, Musik

Fur Veranstaltungen, die Gber 2 Uhr morgens hinausgehen, wird fir jede angefangene Stunde eine VVerlangerungspauschale berechnet.
Musik darf bis 3.00 Uhr gespielt werden, die Lautstarke muss nachts jedoch reduziert werden (die Nachtruhe von Anwohnern muss
gewdhrleistet werden).

6. Veroffentlichungen

Verbffentlichungen mit Hinweis auf Veranstaltungen in der Schlossgaststétte Rimpar bedirfen der vorherigen Zustimmung der
Vehse Ltd. Bei Verdffentlichungen ohne diese Zustimmung kann die Veranstaltung seitens der Vehse Ltd. abgesagt werden.

11. Schlussbestimmungen

1. Anderungen oder Erganzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser Geschaftsbedingungen fiir Veranstaltungen sollen
schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder Ergénzungen durch den Veranstalter sind unwirksam.

2. Erfiillungs- und Zahlungsort ist der Sitz der Vehse Ltd.

3. AusschlieBlicher Gerichtsstand - auch fiir Scheck- und Wechselstreitigkeiten - ist im kaufméannischen Verkehr der Sitz der
Vehse Ltd.

4. Es gilt deutsches Recht.

5. Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschéftsbedingungen fiir Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein, so
wird dadurch die Wirksamkeit der Ubrigen Bestimmungen nicht berihrt.

Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.



